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‘ PC)WlfaJ my Nowy Rok w

-~ atinosferze wyjatkowych smakow,
‘aromatow 1.kulinarnej celebracji.
Szefowa Kuchni poleca na te
wyjatkowa noc:

Powitanie gosci:

Przystawka:

Zupa:

Na dobry poczatek wieczoru- delikatny . el
drink serwowany na powitanie. S

Wykwintne potgczenie kremowego musu
z makreli z delikatng tortillg

Aromatyczny bulion domowy z recznie )
lepionymi pielmieni Tt

Danie glowne 1,5 poreji na osobe - : SRR

Dodatki:

Poledwiczka wieprzowa w szlachetnej ’ : e T
otulinie boczku z kremowym sosem . " oo
grzybowym S
Roladka drobiowa w szynce szwarcwaldzkiej i
z farszem ze szpinaku i suszonych .o
pomidoréw

tosos a'la Wellington w maslanym ciescie
francuskim

Ztociste gratin ziemniaczane z brokutami
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Aksamitne gnocchi bazyliowe w maslanym
wykonczeniu

Aromatyczna surowka z kiszonej kapusty

Satata rzymska z delikatnym sosem Cezar GRUDZIEN

Delikatny bukiet warzyw gotowanych na

parze 2025

Kremowy sos z lesnych grzybow




» "Deser -

. Kompozycja stodkosci w stole stodkosci
. — 3 porcje na osobe

Zimny bufet- szwedzki stol
3 przekaski na osobe + 1 porcja
salatki

e Delikatna galaretka drobiowa z
kolorowym bukietem warzyw

e Mini burgery wypetnione aromatyczng
dtugo duszong i soczystg wieprzowing ze
swiezymi warzywami

e Delikatne mieso drobiowe w roladce z
aromatycznym farszem warzywnym

e Aksamitny twarozek owiniety w maslanym
cieScie francuskim

o |ekkie i swieze przekgski z ogorka

wypetnione delikatnym musem z tunczyka . R
e Chrupigca grzanka podana z . P
aromatycznym hummusem ’ : AR
* Wyrazista, kolorowa mieszanka warzyw z IR
nutg pikantnosci inspirowana kuchnia ' R P
meksykanska -
 Potaczenie $ledzia z burakiem w lekkie;] A :*“._

kremowej satatce

e Miks pieczywa i masto
Aromatyeczna zupa serwowana w 3 l ~
kociolkach, dostepna w formie bufetu: ‘
e Wyraziste, pikantne flaczki przygotowane
o e eboiom sma G RUDZIEN

podawany z chrupigcym ztocistym
pasztecikiem 2025
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'At}akcj a kulinarna:

»
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. §zynka ptongca w autorskiej odstonie

. szefa kuchni, podana z aromatycznym

tartym chrzanem i pieczonymi
ziemniakami

Napoje:

e 1 litr napoju na osobe- do wyboru: sok lub

woda z cytryng

e Kawa i herbata bez ograniczen- dostepna

Dodatkowe informacje- w cenie biletu:

Cena biletu: 350z1

na stole kawowym przez caty czas trwania
balu

Powitanie Nowego Roku - uroczysty toast
lampka wina musujgcego, potgczony z
pokazem sztucznych ogni

Bal poprowadzi DJKoko, zapewniajgc
niepowtarzalng oprawe muzyczng przez -
catg noc

W programie przewidujemy takze wybor
Krélowej i Kréla Nocy, ktory dostarczy
gosciom dodatkowej dawki zabawy i
emoc;i

Przez caty czas trwania balu dostepny
bedzie koktajl bar z bogatym wyborem
drinkow

Kolacja sylwestrowa serwowana bedzie w
godzinach 18:30-20:00, a zakonczenie balu
zaplanowane jest na godzine 02:00

Zespol Patacowo-Parkowy Palac Biedrusko
marketing@zamekbiedrusko.com.pl
nr 793 330 036

GRUDZIEN

2025



